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- pro vyrobu masnych produktt

- z Cisté kamenné nebo vakuové soli

- srGznym obsahem dusitanu sodného

Oblast pouziti

Nakladani masa je jednou z nejstarsich metod, uzivanych pro
konzervovani masa a masnych produktt. Nakladanim se maso
konzervuje a ziskava svou charakteristickou ¢ervenou barvu. Pra-
ganda solici dusitanova smés je predevSim smés soli s dusitanem
sodnym a je pro nakladani masa nejvhodnéjsi.

Produkt

Praganda solici dusitanova smés kombinuje mikrobiologické
a technologické prednosti soli, dusitanu sodného a dalSich ingre-
dienci, jakymi jsou cukr bily, dextr6za a suchy skrobovy sirup, a za-
jistuje prvotfidni technologickou bezpecnost, dlouhou Zivotnost
a chutnost masnych a mélnénych produktd.

SloZeni vyrobku vyrazné ovliviiuje slozeni a stabilitu produktu.
V/ dusitanové solici smési obsahujici pouze jedlou sdl a dusitan
sodny, neni hygroskopicky dusitan sodny dlouhodobé stabilni.
Podle tense vodni pary ve vzduchu se pomaleji ¢i rychleji rozklada.
Jsou-li obaly se smési, obsahujici pouze sl a dusitan sodny, ulo-
Zeny v suchu, klesa obsah dusitanu jen nepatrné, ale jsou-li ulo-
Zeny ve vlhku, obsah dusitanu klesa rychleji. Ve vihkém prostredi
vznika rozpousténim dusitanu v pfitomné vodé roztok dusitanu,
ktery stéka po hladkych krystalech soli ke dnu a ovliviiuje kon-

centraci dusitanu v produktu. \/ horni ¢asti baleni dusitanové solici
smési dusitan ubyva a ve spodni ¢asti baleni naopak pribyva. Za-
roven dochazi k celkovému Gbytku dusitanu sodného. Pri rliznych
klimatickych podminkach se tak jen tézko podafi udrzet pfi skla-
dovani homogenni slozeni dusitanové smési, obsahujici pouze st
a dusitan sodny.

PRAGANDA®

solici dusitanova smés urcena
pro vyrobu masnych produkt(

TRAGAMDR

Aby se riziko, popsané vyse, snizilo na minimum, zacaly se do
dusitanoveé solici smési pridavat k soli a dusitanu sodnému dalsi
ingredience (cukr bily, dextréza, Skrobovy sirup). Malé ¢astecky
dusitanu a ostatnich ingredienci v priibéhu vyroby obali jednot-
livé krystalky jedlé soli a svou pfitomnosti zdrsni jejich povrch.
Dusitan je tak fixovan k soli a atmosféricka vlhkost, ktera se na
krystalech srazi, nesmyje dusitan do spodnich vrstev. \/lhkem
dojde jen k ¢astecnému rozpousténi Skrobového sirupu. Pokle-
sem obsahu vody, zplsobenym kolisanim teploty a jinymi vlivy,
nastane opacny proces. Sirup utvofi na krystalech smési pevny
sklovity povlak, ktery zabrani, aby se dusitan rozplyval a stékal
v roztoku po krystalech soli ke dnu baleni. Pfimé povétrnostni
vlivy, zejména vlhké pocasi, tak neovlivni vyrazné homogenitu
smési. Malé zmeény se projevi jen v nékolikamilimetrové vrstvé

u povrchu obalu. Ostatni éast smési ziistava stabilizovana.
» Mikrobiologicky efekt

» Vybarveni nalozeného produktu

» (Chut nalozeného produktu

= Antioxidacni acinky

» R{zny obsah dusitanu sodného

» Moznost dodavat produkt i jodovany, bez
obsahu cukru a s pridavkem protispékaveé
latky
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Parametry vyrobku

Velikost balent: PE pytle po 25 kg (40 x 25 kg na
drevéné nebo plastové paleté)
PE pytle po 50 kg (21 x 50 kg na
drevéné nebo plastové paleté)
Jiny zpGsob baleni je mozny po
vzajemném odsouhlaseni.

Slozenti: jedla stil kamenna/jedla stl vakuova,
rGzny obsah dusitanu sodného, cukry
(cukr bily, dextréza, Skrobovy sirup suseny)
Na vyzadani mdze byt produkt obohacen
0jod a oSetfen protispékavou latku E535
- ferrokyanidem sodnym. Pfipadné mdze
byt dodan bez cukrd.

Doba minimalni trvanlivosti: 6 mésict od data vyroby, po dohodé
se zakaznikem mdze byt doba minimalni
trvanlivosti prodlouzena az na 12 mésicl
od data vyroby pfi dodrzeni optimalnich
skladovacich podminek.

Logistika:
Skladovani: Produkt by mél byt skladovan v suchych
Cistych skladech pri teploté do 30°C
a vzdusné vlhkosti do 70 %.
GTIN:
Produkt obsah NaNO, jod cukry sl baleni
8595005007458 4,5-5,0% vooox vakuova 25kg
8595005007397 0,5-0,6% v X kamenna 25kg
8595005007090 0,5-0,6% v v kamenna 50kg
8595005007205 0,5-0,6% v v vakuova  25kg
8595005007076 0,5-0,6% v v kamenna 25kg
8595005007168 0,5-0,6% X X kamenna 25kg
8595005007410 0,5-0,6% X X kamenna 50 kg
8595005007199 05-0,6% X X vakuova  25kg
8595005007113 05-0,6% X v kamenna 50kg
8595005007052 0,5-0,6% X v kamenna 25kg
8595005007069 0,5-0,6% X v vakuova  25kg
8595005007359 0,8-0,90% X v vakuova  25kg
8595005062112 0,8-0,90 % X v kamenna 25kg

S ohledem na pfitomny dusitan sodny neni vyrobek uréen pro pfimou
spotiebu — vyrobek je zdravi Skodlivy pfi poziti.

Na obalu jsou uvedeny informace o produktu v téchto jazycich: CZ, SK.
Na vyzadani Ize doplnit na obaly etikety i s jingmi jazykovymi muta-
cemi.

\/yrobeno ve vyrobnim zavodé Solné mlyny, Olomouc ze soli dodané
z Némecka od spolecnosti esco-european salt company GmbH & Co.KG.

Vlastnosti vjrobku

\/yssi koncentrace soli potlacuje pfi snizeni obsahu vody v mase
vyskyt mikroorganismd a inhibuje aktivitu enzym, pritomnych
v mase. Prodluzuje dobu minimalni trvanlivosti masa. PFi pouziti
dusitanoveé solici smési se zvysi stabilita vybarveni masa a zacho-
va se charakteristicka chut' masa.

Praganda dusitanova solici smés se vyrabi Sarzovym zplisobem,
coz zajiStuje vysokou technologickou bezpecnost a homogenitu
produktu. Sypnost a idealni zrnitost podporuji jeji pouziti a garan-
tuji dobré vysledky u nakladanych produktd.

Kvalita vyrobku
Praganda — solici dusitanova smés se vyrabi z vysoce kvalitni ka-
menné nebo vakuové soli, splfujici veskeré legislativni predpisy.

Certifikace

Spolegnost K+S Czech Republic, a. s. je certifikovana dle CSN EN
ISO 9001:20089. K napInéni hygienickych pozadavkd prispiva za-
vedeny systém HACCP.

Nazev Praganda je registrovanou ochrannou znamkou spole¢nos-
ti K+S Czech Republic, a. s.
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